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AMUSE BOUCHES

Riste d’hiver...1,90 €

Chiffonnade jambon cru, beurre aux figues...2 €

Saumon, crème et agrumes...2 €

BRIOCHÉS

Pain d’épices, bleu et oranges confites...2,50 €

Tartelette crème d’oignons, harengs, agrumes...2,90 €

Verrine de butternut, crumble noix et foie gras...1,90 €

Tartelette pissaladière...2,20 €

Mini croque...1,90 €

P IÈCES COCKTAILS

Feuilleté saucisse...1,90 €

Bouchée escargot...2 €

Bouchée foie gras...2 €
Mini quiche...1,50 €

(Tomates, Lorraine, Fromages, Oignons)

Pain surprise campagne 30 pièces = 35€
(Foie gras éclat de truffe, Jambon cru et figues, Jambon blanc beurre fleuri, Mortadelle et
marmelade, Fromage frais noix et herbes)

Pain surprise bord de mer 30 pièces = 35€
(Saumon crème aneth, Thon paprika citron confit, Rillettes de saint Jacques au sumac,
Fromage frais aux herbes et noix, Harengs crème agrumes)

Pain surprise du jardin 30 pièces = 35€
(Houmous de pois chiches, Carottes au cumin, Fromage frais herbes et noix, Butternut aux
quatre épices, Riste de légumes)

PAINS SURPR ISES 

Fromage frais, herbes et noix..2 €



Suprêmes de Pintade...17 € / part

ACCOMPAGNEMENTS

Légumes rôtis de saison...5€50 / part

Escargots de bourgogne en coquilles et beurre aillé, 12 pièces...15 € 

Foie gras maison et chutney d’agrumes...12 €

Panna cotta potimarron et lait de coco... 9 €

ENTREES

Marrons et cranberr ies
Figues abr icots épices douces
Agrumes

Magret de canard aux baies rouges et mélasse de grenade...17€ / part

Risotto aux légumes d’hiver et noisettes du Piémont...14 € / Part

PLATS

Purée de céleri au sésame...4€50 / part

Gravlax de saumon et sauce aigre douce...12 €

REPAS

Gratin dauphinois...4 € / part

Filet de boeuf en croûte de Noisettes jus corsé...18€ / part

Terre Mer en coquille : Saint Jacques et boudin noir...17€00 / part

Choux de Noël et son jus...15€00 / part
porc,  butternut marrons et cranberr ies
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